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Castas

Touriga Nacional,
Alfrocheiro, Tinta Roriz

Parametros Analiticos

Teor Alcodlico: 13% vol.
Acidez Total: 5,7 g/L
pH: 3,68

Enologia

Pedro de Vasconcellos e Souza

Viticultura

Jodo Paulo Gouveia

A Déo Sul foi eleita “Empresa do Ano” pela Revista
de Vinhos em 2001 e 2006.

A Déo Sul foi distinguida em 2006 com a “Mengéo
Especial-Inovagao em Sector Tradicional” no &mbito
do Prémio PME/Inovag¢do COTEC-BPI.

Casa de Santar foi eleita “Produtor do Ano”
pela Revista de Vinhos em 2008.
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O Ano Viticola |

A colheita de 2005 foi de muito boa
qualidade com uvas amadurecidas nas
melhores condicOes e a apresentar um
optimo estado sanitario.

Devido ao calor que se sentiu no Verao
teve que se vindimar um pouco mais cedo
que o habitual.

Sobre a conservagédo dos vinhos: As condig6es de guarda dos vinhos sao variaveis, de acordo
com o espaco disponivel e respectivas condigées de humidade e temperatura. Consideram-se
ideais a temperatura constante de cerca de 15 graus centigrados e cerca de 70% de humidade
relativa. Aconselhamos ainda que a vibragdo da cave seja minima, ao longo de todo o processo de
envelhecimento em garrafa. A forma mais simples e directa de conseguir as melhores condigées é

Tecnologia de Producéo |

Maceragdo de 24 horas antes da
fermentacéo. Fermentacéo durante 10
dias em cubas inox a 28°C. Fermentagédo
malolatica em cuba inox.

Estagio 4 a 6 meses em barricas de
carvalho americano e um minimo de 6
meses em garrafa.

Sugestao de Servico |

Este vinho deve ser servido a temperatura
de 16°C.

a instalagao de um armadrio frigorifico especializado.



