Castas

Alfrocheiro
Tinta Roriz
Touriga Nacional

Parametros Analiticos

Teor Alcodlico: 13% vol.
Acidez Total: 5,40 g/L
pH: 3,65

Enologia

Carlos Lucas

Viticultura

Rogério de Castro

A Dao Sul foi eleita “Empresa do Ano” pela Revista
de Vinhos em 2001 e 2006.

A Dé&o Sul foi distinguida em 2006 com a “Mencéo
Especial-Inovagao em Sector Tradicional” no &mbito
do Prémio PME/Inovagéo COTEC-BPI.
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Cabriz

Colheita Seleccionada

VQPRD/DOC Déo

Tinto 2005

OAno Viticola|

Acolheita de 2005 apresenta-se com uma
qualidade que nos permite dar
continuidade ao paddo, resultado das
uvas em excelentes condicBes e bom
estado sanitario.

Foi vindimado em primeiro lugar a Tinta
Roriz, seguida do Alfrocheiro e finalmente
a Touriga Nacional.

Este trabalho na vinha foi fundamental
para a elevada qualidade do vinho.

Tecnologia de Produgéo |

Esmagamento das uvas com desengace
total, seguidos de fermentagdo em cubas
inox, com leveduras seleccionadas, a
temperatura de 28-30°C. O tempo de
maceracdo foi, em média, de cerca de
duas semanas e as remontagens para
extraccdo de cor foram suaves. Apds a
fermentacéo malolatica, teve um estégio
de 6 meses em barricas de carvalho
francés de segundo ano. Antes do
engarrafamento, 0 vinho passou apenas
por uma ligeira filtracdo de placas de
celulose, por forma a preservar toda a sua
estrutura.

Sugestéao de Servigo |

Tal como a maioria dos vinhos novos do
D&o, este vinho deve ser servido a
temperatura de 16°C.

Sobre a conservacdo dos vinhos: As condi¢des de guarda dos vinhos sdo variaveis, de acordo com o espaco
disponivel e respectivas condigdes de humidade e temperatura. Consideram-se ideais a temperatura constante de
cerca de 15 graus centigrados e cerca de 70% de humidade relativa. Aconselhamos ainda que a vibragéo da cave seja
minima, ao longo de todo o processo de envelhecimento em garrafa. A forma mais simples e directa de conseguir as
melhores condigdes é ainstalagédo de um armario frigorifico especializado.



